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"Zyli sobie brat i siostra — Janek i Maria. Pewnego razu postanowili p6j$é na grzyby. Szli oni,
szli i wyszli na skraj lasu. Stat tam piernikowy domek: dach z landrynek, a okienka — cukrowe.
Dzieci podbiegty do domku i zaczety odtamywaé kawateczki dachu. A w tym domku mieszkat..."

M
ianowicie taki piernikowy domek mozna wykona¢ w przeddzien Bozego Narodzenia. Domek,
stwarzajgc Swigteczny nastréj, przez kilka tygodni bedzie cieszy¢ i dzieci, i dorostych.

Sktadniki: 15 g proszku do pieczenia, 200 g masta, 650 g maki, 150 g miodu, 5 tyzeczek
wanilii, po 1 tyzeczce kardamonu, cynamonu, anyzu, imbiru, 2 tyzeczki cytrynowej cedry, 4
z6ttka, 5 biatek, 15 ml soku z cytryny, 300 g migdata, 120 ml mleka skondensowanego, 100 g
mleka suchego, 50 g czekolady.

Polewa: 1 biatko, 250 g cukru pudru, 2 stotowe tyzki soku z cytryny. Potrzebne bedg takze:

karton, otdwek, linijka, nozyce - dla szablonu, cukierki, marmolada, zefir, cukrowe posypki,
cykaty - dla upiekszenia domku. t  Spposob przygotowania:

1. Najpierw projektujemy domek na kartonie, korzystajac z szablonéw (patrz obrazek). Nalezy
wykonac: czesci frontalne — 2 szt., dach domku — 2 szt., boczne Sciany domku — 2 szt.; dla
dobuddwki: frontalng $ciane — 2 szt., boczng $ciane — 1 szt., dach — 1 szt. Skala: 1 klatka =
1cm.

2.Zagnieccie ciasto, widzcie je do folii i na kilka godzin zostawcie w lodéwce.
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3. Rozwatkujcie ciasto o grubosci 5-6 mm i wykrojcie czesci domku wedtug szablondw.

4. Wypiekajcie na srednim ogniu 10-12 minut, a potem ochtodZcie je.

5. Przygotujcie krem. Biatko nalezy ubi¢ z cukrem pudrem, by otrzymata sie gesta masa i
dodac kilka kropli soku z cytryny.

6. Ztozcie domek, sklejajac wszystkie czesci kremem.

7. Dach domku pokryjcie biatg polewa.

8. Domek mozna upiekszy¢ zefirem, czekoladg, marmolada, kolorowymi cukrowymi
posypkami.

0 9. W ten sposob otrzymali§my cudowny bajeczny domek.
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