Ciasteczka z landrynkowymi okienkami
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Potrzebne sktadniki:

200 g masta, 2 szklanki maki, 1 jajko, 0,5 szklanki cukru, 1 fyZeczka proszku do pieczenia, 1
fyzeczka imbiru (lub innych przypraw), 50 g karmelek, 50 g cukru pudru, 3 tyZki soku
cytrynowego.

Sposob przygotowania:

1. Masto zmiksowac z cukrem, dodac jajko i jeszcze raz zmiksowac. Dodaé make, proszek
do pieczenia, imbir i zagnies$¢ ciasto. Sformowac w ksztatcie kuli, nakry¢ folig i wstawi¢ do
lodéwki na 30 minut.

2. Na posypanym maka blacie rozwatkowac ciasto na ok. 3—5 mm. Z ciasta wykroi¢
foremkami figurki. W $rodku kazdego ciasteczka zrobi¢ nieduze otwory dla landrynek oraz
otworki dla sznurka, by zawiesi¢ ciasteczka na choince.

3. Piec 10—15 min. w temperaturze 180°C.

4. Wyjac ciasteczka z piekarnika, potozy¢ do okienek landrynki i wstawi¢ do piekarnika
jeszcze na 5 min. Wytgczy¢ piekarnik. Jak tylko landrynki roztopig sie, wyjac blache i
pozostawi¢ do ostygniecia. Zdjac ciasteczka z blachy, kiedy ostygna.

5. Przygotowac lukier: wymieszac cukier puder i sok cytrynowy. Zrobi¢ woreczek z papieru i
ozdobic ciasteczka wzorkami.

Ciasteczka sg gotowe. Mozna je sprezentowac, mozna zawiesi¢ na choince.




