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Marcepan w ttumaczeniu z niemieckiego oznacza ,soczysty chleb”. Jest to smaczna plastelina,
zrobiona z naturalnych sktadnikéw: migdatéw oraz cukru pudru, lepi¢ z niej jest tatwo i
przyjemnie, a najwazniejsze — smacznie!!!

Ciasto marcepanowe mozna przygotowaé samemu, aby je zrobié, sg potrzebne: 200 g cukru,
200 g migdatéw, 50 ml wody i, wiadomo, pomoc kogos dorostego. T . Q ) ,
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Jak przygotowaé?
1. Migdaty gotuj w ciggu kilki minut we wrzacej wodzie, po czym przemyj je w zimnej wodzie i
obierz skorke.
. Obrane migdaty podsusz na patelni w ciggu pieciu minut, potem je zmiel.
. Wode zmieszaj z cukrem, gotuj kilka minut, aby cukier sie rozpuscit.
. Dodaj migdaty. Uwazaj: ciasto bedzie gorace!
. Wszystko wymieszaj, a potem jeszcze raz zmiel.
. Jesli marcepan jest kruchy, dodaj troche wody.
. Gotowy marcepan nakryj folig, aby nie wysecht.
. Im dtuzej trze¢ marcepan w reku, tym tatwiej z niego lepié.
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Zabka marcepanowa

Aby zrobi¢ zabke, wymieszaj nieduzy kawatek marcepana z barwnikiem spozywczym. Ciasto
powinno by¢ zielone. Lapki, oczy i uszy bedg dobrze sie trzymag, jesli najpierw zmoczy¢ je
woda, a potem przymocowaé do tutowia.




